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Torcik cytrynowy z
kardamonem

Bezgluten.pl

Sktadniki:

Sktadniki na biszkopt:

] 3jajka

D 100ml cukru

|:| 100mIl mieszanki Multi Mix BEZGLUTEN

Sktadniki na galaretke:
[] 1 torebka galaretki pomaranczowej BEZGLUTEN

D 300 ml goracej wody

[] 1 pomarancz [] sokz1 cytryny
100ml serka homogenizowanego o smaku [] % tyzeczki mielonego kardamonu
naturalnym

[] 1 tyzka masta klarowanego

Sktadniki na mase budyniowa:
Dodatkowo: starta skérka z cytryny, listki
miety do dekoracji.
[] 500mI mleka

[] Jedna, wydrazona laska wanilii
[] 3 tyzki miodu
[] 100-150mI maki jaglanej

Przygotowanie

Biatka oddzielamy od zéttek i ubijamy z cukrem na sztywng mase, a nastepnie mieszamy delikatnie z
z6ttkami, mieszankg Multi Mix i przektadamy do tortownicy. Pieczemy w 180 stopniach ok. 35-40 minut.
Kiedy biszkopt ostygnie, kroimy go na 2 czesci i kazda czes¢ skraplamy wodg z cytryna. Jedng warstwe
wktadamy do tortownicy.

Przygotowujemy galaretke. Proszek z torebki mieszamy z gorgca woda i pokrojonymi pomarahczami, a
nastepnie z serkiem. Tak przygotowang galaretke wyktadamy od razu na pierwszy blat biszkoptu w
tortownicy.

Przygotowujemy mase budyniowg. Wszystkie sktadniki wktadamy do garnuszka i podgrzewamy na matym
ogniu, ciggle mieszajgc. Kiedy masa zgestnieje, wylewamy potowe na galaretke, przykrywamy druga
czescig biszkoptu i rozsmarowujemy na niej drugg cze$¢ masy.

Wierzch tortu posypujemy skérka cytrynowa a nastepnie wktadamy na 12h do lodéwki. Ozdabiamy
listkami Swiezej miety.

Przepis pochodzi ze strony bezgluten.pl. WejdzZ i sprawdz inne przepisy.
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